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D[e Deutschen Angus Rinder sind eine Kreuzung aus Aberdeen Angus und Deutsche Holsteln Schwarzbunt und Rotbunt Anders als bei der Massentlerhaltung haben
die Rinder in Kollow viel Platz. ilber bleiben neun Monate bei der Mutter. Fotos: Miiller

Rindergilde hat starken Zulauf

REGIONAL Immer mehr Menschen sind 'I?,]'erhaltung, Herkunft von Lebensmitteln und Naturschutz wichtig

Von Kim Nadine Miiller

Geesthacht/Kollow. ,Regional ist
das neue Bio“ titelten jiingst
gleich mehrere Zeitungen. Te-
nor der Berichterstattung:
Studien haben ergeben, dass
Verbraucher immer mehr
Wert auf die Herkunft ihrer
Lebensmittel legen. Kaum
noch jemand kauft etwa Erd-
beeren im Winter. Doch nicht
nur das, auch die Qualitit und
die Art der Herstellung rii-
cken zunehmend in den o

kus. Entsprechend finden Pros

dukte aus kleineren Manufak:
turen, etwa Senf oder Schoko-
lade, Zuspruch - auch, wenn
sxe etwas teuret sin ;
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voraus. Bereits vor 25 Jahre
griilndete er mit 13 Mitstre
tern die Geesthachter Rincd
gilde. ,Jeder legte 400 Ma
auf den Tisch, wir kauften d
Rinder und pachieten ¢
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Fleiqch flir 150, statt fiir 180 Eu-
1o~ und entwickelneinen Be-
el zu Tier und Natur, Die
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Der Geesthachter Uwe Kie
sewein war diesem Trend weit
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n, malerischen Dérfern und historischen Statten. Lassen Sie sich faszi-

th-Kultur, deren gewaltige Tempelbauten zu den
4-Sterne Hotel Maritim Antonine
ber das terrassenformige Tal, das

\u Jahre alten Megali
biten der Insel gehoren. Sie wohnen im
alanlage hietet eine schiine Aussicht i
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Und im Mirz kommen w
der etliche Kilber auf
Wel‘{. Denn mit etwa 20 Muf

tertleren und einem Bullen

wird nachgeziichtet, Die KAl
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you know i%
Vanilll oder ,La Isli Bonita®
vor Mudonna = die Hits der
80egefalire begelstern auch
heute noch viele Partyginger.

‘mal wieder zu den Klassi-
~ abfeiern mochte: Am
wnabend, 9. November, legt
s Buck bei der U30-Mot-
ity ,80er und Schlager®
" Dorfkrug  Hamwarde
(Dpelecksplatz 1) auf. Los
geht’s um 20 Uhr, der Eintritt
kostet sechs Euro.

' bittet zum Tanz

Geesthacht (cbx), Tanzen hilt fit!
Wer mal wieder etwas fiir sei-
nen Korper und sein Rhyt-
musgefith] tun mdchte, ist am
Sonntag, 3. November, beim
Tag des Tanzes der Tanzsports
abteilung im VfL Geesthacht
herzlich willkommen, Zwis
schen 15 und 17 Ul zeigen die

verschiedenen Gruppen  an

der Grenzstrafse | ihre Tinze -
von  Klassischem  Gesell-
schaftstanz (iber Kindertanz

bis hin zu Line-Dance-Vorfiih-

Fungern,

rolbten Laubfroschbe-
nde in = Schleswig-Hol-
stein, freut sich Erdmann
Voft. Hinzu kommen iiber 20
verschiedene Vogelarten.

+» www.rindergilde-geesthacht.de
www.erdmannshof.de

KOCHKURS

Die Zutaten
spielen eine
grofie Rolle

Dassendor! (cbx). Die Fleischge-
vichte der tiirkischen Kiiche
sind vielfiltig. Ob gebraten,
geprillt oder geschmort, der
(Genuss entsteht durch die Zu-
taten. Was man alles braucht,
verrit Kursleiterin Dilek Lir-
giin von der VHS Dassendorf
in ihrem orientalischen Koch-
kursus am Montag, 4. Novem-
ber, in der Grundschule Das-
sendorf (Bornweg 18) zwi-
schen 18 und 2145 Uhr. Kos-
ten: 16,50 Euro. Anmeldung
unter Tel. (0 41 04) 69 91 46.



