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Von Alter Friese bis Zwiebelsiter: Jury beurteilte 55 Sorten aus dem Norden. Elf bekamen die Hochstpunktzahl,
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Von Julia Paulat

Malente -~ Dass man in Schiles-
wig-Holslein gut Urlaub machen
kann, weil} jeder, Dass hier auch gu-
ter Kdse gemacht wird, ist noch
nicht ganz so vielen bekannt. Da-
bei werden inzwischen rund 150
Sorten hergestellt. 55 von ihnen
wurden gestern in der Lehr- und
Versuchsanstalt fir Milchwirt-
schaftin Malente gepriift. Elf arhiol-
ten die Hochstpunktzahl, darunter
der klassische Holtseer Tilsiter,
aber auch exotische Varianten wie
Krukower Chili-Mango mit leich-
ter Schiérfe,

Dazuwurden das dufere und in-
nere Aussehon, die Konsistenz go-
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Der Krukower Krouzkiimmel,
ein Schniltkase mit hallgelbom
Telgund kleiner bis kirschikorngro-
fier Lochung, kKommt bei den Tes-
tern geschmacklich gutan, ,1Tmm,
lecker”, ist zu horen. Andere gu-
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KlisestraRe gibt es seit 15 Jahren

5 00 Kilometer lang ist die Kise-
strafe Schleswig-Holstein,
Die Route fiithrt vom duBersten Siidos-
ten bis auf die Insel F&hr im Nordwes-
ten durch alle Regionen des Landes
und verbindet mehr als 30 Késereien,
Die meisten davon betreiben eine
handwarkliche Hofkiisaral und stallen
schimackhafte Kdse aus Kul, Sehaf
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\ cken, riechen, fiihlen noch, , Elas-
tisch", nennt Nele Andsen (17) den
Kidse. ,Keine Beanstandung, dafiir
gibt es die Hochstpunktzahl”, fasst




il CULLSESEDN GSTISRIatrorie ~
das ist top. “ Filr (hn st eln Kise gut,
wwenn ar e Erwartungen exfillt,
die ich habe* B miisks einfach
schmecken Und KAse dirfe nicht
bittar odar salesehart sein,

Und weiter gaht a8 zum ndchs-
ten Tlach - alles Ziagenkdse, Jo-
wolls [inf Aussubildande und zwei
erfahrene Prifer testen sich durch
die vemchiedsnsten Sorten na-
mens Blo Ziekenfrisse oder Bio
Delch-Ziage, Rinige sehmecken
und riechen mild, andere ziegig
und streng, Zwischendurch gibt es
immer mal wiader sinen Schluck
- Wasser oder eln Stiickchen Brot,
- umdie Geschmacksnerven zu beru-
" higen, , Aufs Mitlagesser kénnen
wir wohl verzichten”, weint die
Auszubildende Annika Schwarz
(24) lachend. Die Kdsepriifung
macht ndmlich auch sal,

Meike von Bergen, Leiterin der
Lehr- und Versucnsanstalt, betont
iie besondere Form der Nach-

yuchsforderung, , Die Priifer brin-

gen jahrzehntolange Erfahrung
mit, sie haben harvorragend ausge-
|

Der Kése wird in fiinf Kategorien

gepriift, die Punktzahl genau no-

tiert. Auch mégliche Kritikpunkte
miissen aufgelistef werden,

bildete Geschmacksnerven., Kein
Kdseistihnen fremd. “ Fiir die Lehr
linge sei die Veranstaltung daher
schon etwas Besonderes, . Und
auch fiir die Késereien im Land ist
es schén zu sehen: Wo stehen
wir”, sagt sie,

«Der Tag hat gezeigt, wie viel

verschiedene, gute Kédsesorten wir.

imNorden haben*, lobte Claus Hel-
ler, Président der Landwirtschafts-
kammer. Ziel der Kdseprifung sei
es, die Qualitiit der Produlkte zu si-
chern, Fiir die Betriebe soll der Pritf-
termin eine Bestiligung ihrer Ar-
beit sein, ,Das Feedback der Pri-
fer und auch der Vergleich mit an-
deren Késesorten flieBt in die Wei-
terentwicklung der Meierei- und
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Ein kritischer Blick von Rene Bott-
ger (18). Der angehende Milch-
technologe wird bei , Lactoprot”
in Leezen ausgebildet,

Késebetriehe ein”, so Hellor, Zu-
demgehen die Resultate in die Priij-
reihe des norddeutschen Qualitéts-
siegels , Gepriifte Qualitdt Schles-
wig-Holstein” mit ein, Mit dem Sie-
gel, das die Landwirtschaftskam-
mer heimischen Spezialititen ver-
leiht, werden besonders gute und
hochwerlige Produkte aus der Regi-
on ausgezeichnet,

Gestern iiberzeugten die Tester
vor allem: Sarzbiittler Nordseekié-
se, Domédnenlédnder, Holtseer Tilsi-
ter, Ascheberger Doppelrahm, Al-
ter Friese, Meierhof Biikensiis, Bio-
land-Deichgraf, Bio-Deich+Ziege,
Deichkése Gold und Krukower
Kreuzkiimmel und Krukower Chi-
li-Mango,

andwerkliche Hofkiiserel und stellen
schimackhafte Kiise aus Kuh-, Schaf-
und Ziegenmilch her, Da gibt es neben
tlem bekannten Holstelner Tilsiter
auch ganz elgene Spezialititen wie
den ,Blikensals"; einen Schnittkése,
der im Rauch gelegen hat, den Blau-
schimmelkise ,Friesisch Blue", Ziegen-
camembert, den ,Finf-Sprachen-Kase®
und den ,Alten Friesen®.

Die KiisestraRe verbindet die heimi-
schen Kdsemanufakturen seit nun-
mehr 15 Jahren. Mit dabef sind unter
anderem: die Ziegen vom Redderhof
{Zarpen), Erdmannshof (Krukow), Do-
mine Fredeburg, die Meierei der Vor-
werker Diakonie (Ltibeck), Hofkiserei
Klostersee (Cismar), Kdsemanufactur
Travenhorst. Weitere Informationen
unter www.kaesestrasse-sh.de

Schleswig-Holsteln kann bei der Her-
stellung von Kése auf eine lange Tradli-
tion zuriickblicken. Bis in das 19. Jahr-
hundert wurden die meisten Spezialiti-
ten regional erzeugt und verkauft. Spé-
ter entwickeln sich vielerorts Genos-
senschaftsmeiereien. Mit wachsenden
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gen nahm der Anteil an Standardsor-
ten zu. Diese werden (iberwiegend aus
Kuhmilch hergestellt und sind durch
die sogenannte Kdseverordnung, eine
deutsche Rechtsvorschrift, genau be-
schrieben. Sie gibt vor, wie die ver-
schiedenen Sorten jeweils zu schme-
cken, zu riechen und auszusehen
haben,

1 5 O verschiedene K#sesorten
werden nach Auskunft des
Genossenschaftsverbandes heute in
Schleswig-Holstein hergestellt. Ein
GroBteil davon ist Gouda und Edamer
~ der in verschiedene Linder der EU,
aber auch nach Nordafrika und Asien
sxportiert wird, Die meisten Kise wer-
den nach wie vor auf der Basis von
Kuhmilch produziert, der Anteil vony
Schaf und Ziege liegt unter finf PrP(
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